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Diese Schulung beinhaltet die Forderungen:

1) der Verordnung EG 852/2004 nach Hygiene-Schulung  und  
LMHV (08/2007)

2) eine Belehrung nach IfSG �i�i�i�i43 (4) („Wiederholungsbelehrung“)

Fragen zur dieser Schulung beantwortet Ihnen die Firma

delphi Lebensmittelsicherheit GmbH
TechnologiePark Köln
Eupener Str. 150
50933 Köln
Fon 0221.9130074
Fax 0221.9130078
office@delphi-online.de

Oder schauen Sie im INTERNET unter www.delphi-online.de oder www.Hygiene-Brief.de

Als Küchenchef mit einem Bein im
Gefängnis?

A+K HausmesseA+K Hausmesse

Teilnahmebescheinigungen
am Stand

AK GV Köln
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Folien zum Download

Alle Folien zum Download
www.delphi-online.de
im Download-Bereich
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Motivation des Gesetzgebers

Warum gibt es Hygieneschulungen?
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Viren – Eine ernst zu nehmende Gefahr
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Salmonelleninfektionen

�+�\�J�L�H�Q�H�V�F�K�X�O�X�Q�J���I�¾�U���0�L�W�D�U�E�H�L�W�H�U���� �9�H�U�V�L�R�Q�V �1�U�����������¦ �)�R�O�L�H����

Meldepflichtige Erkrankungen in Deutschland
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Inhaltsübersicht

1. Lebensmittelrecht 

2. Lebensmittelkunde

3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprüfung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rückverfolgbarkeit

6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung 

7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene)

8. Reinigung und Desinfektion

9. Kühltemperaturen 

10. Krisenmanagement
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Zielsetzung der Hygiene-Gesetze

Erkrankungen 
durch

Lebensmitteln

Schutz 
des 

Verbrauchers
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Aufbau des Lebensmittelrechts

Konkrete 
TemperaturenLebensmittel tierischer

Herkunft (EG) 
Nr.853/2004

Produkt-
haftungsgesetz

(PHG)

Dach- und Rahmengesetze

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 + LMHV v. 08.08.2007

Fleisch

Milch
W

eitere

Fisch
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Infektionsschutzgesetz

IfSG - Belehrung

Belehrung

� Erstmalig für Neueinsteiger durch das Gesundheitsamt 

� Bei Arbeitsaufnahme

� Jährlich Wiederholungsbelehrung

* oder einem durch das Gesundheitsamt beauftragtem Arzt

Belehrung

Im Krankheitsfalle

Untersuchung
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Das Infektionsschutzgesetz fordert 

Verbot im Umgang mit  Lebensmitteln :

Personen, die mit Bedarfsgegenständen 
umgehen, die ihrerseits mit Lebensmitteln 
in Kontakt kommen

IfSG - Tätigkeitsverbote
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Aufbau des Lebensmittelrechts

Konkrete 
TemperaturenLebensmittel tierischer

Herkunft (EG) 
Nr.853/2004

Produkt-
haftungsgesetz

(PHG)

Dach- und Rahmengesetze

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 + LMHV v. 08.08.2007

Fleisch

Milch
W

eitere

Fisch
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GefahrenanalyseGefahrenanalyse und und kritischekritische KontrollpunkteKontrollpunkte
(HACCP= Hazard Analysis Critical Control Point)(HACCP= Hazard Analysis Critical Control Point)

EigenkontrollsystemeEigenkontrollsysteme

PersonalhygienePersonalhygiene

Bauliche Voraussetzung (Hygiene)

Schulung

(EG) Nr.852/2004 (Lebensmittelhygiene)
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Aufbau des Lebensmittelrechts

Konkrete 
TemperaturenLebensmittel tierischer

Herkunft (EG) 
Nr.853/2004

Produkt-
haftungsgesetz

(PHG)

Dach- und Rahmengesetze

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 + LMHV v. 08.08.2007
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Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

�i�i�i�i 11 Verbote zum Schutz vor Täuschung

�i�i�i�i 44 Duldungs- und Mitwirkungspflicht
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Inhaltsübersicht

1. Lebensmittelrecht 

2. Lebensmittelkunde

3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprüfung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rückverfolgbarkeit

6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung 

7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene)

8. Reinigung und Desinfektion

9. Kühltemperaturen 

10. Krisenmanagement
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Betriebshygiene

Glatte Wände, Kein bröckelnde Putz, ggf.Fliesen, Lackierung

Dichte Fenster / Fliegengitter

Handwaschbecken (kalt / warm) in leicht erreichbarer Nähe

funktionierende Abflüsse

Geeignete bauliche Voraussetzungen

Einwandfreie Funktion,  Regelmäßige Wartung

Bedienungs- und Reinigungsanweisungen beachten

Geeignete Maschinen
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Inhaltsübersicht

1. Lebensmittelrecht 

2. Lebensmittelkunde

3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprüfung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rückverfolgbark eit

6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung 

7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene)

8. Reinigung und Desinfektion

9. Kühltemperaturen 

10. Krisenmanagement
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H A C C Pazard nalysis ritical ontrol oints

Wie übersetzt man HACCP?

“Gefahrenanalyse und Ermittlung kritischer Lenkungspunkte”

HACCP

Verbindlich 
durch EU-Verordnung

2006
Dokumentationspflicht
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Wareneingangsprüfung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

�.�H�Q�Q�]�H�L�F�K�Q�X�Q�J���Z�L�H�"

�/�R�V�H�����X�Q�Y�H�U�S�D�F�N�W�H���:�D�U�H�����%�X�I�I�H�W�����6�S�H�L�V�H�N�D�U�W�H

�=�X�V�D�W�]�V�W�R�I�I�H�����]���%�����P�L�W���)�D�U�E�V�W�R�I�I�����.�R�Q�V�H�U�Y�L�H�U�X�Q�J�V�V�W�R�I�I��

�/�R�V�H���:�D�U�H���D�X�I���9�R�U�U�D�W���D�E�J�H�S�D�F�N�W

�$�E�S�D�F�N�G�D�W�X�P���R�G�H�U���9�H�U�E�U�D�X�F�K�V�G�D�W�X�P��

���9�D�N�X�X�P�L�H�U�W�H�V �)�O�H�L�V�F�K�����W�L�H�I�J�H�I�U�R�U�H�Q����
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Gefahren in Lebensmittelbetrieben

Physikalische Gefahren
chemische Gefahren
mikrobiologische Gefahren

Welche Gefahren gibt es denn????
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Eigenkontrolle

Wareneingang
(Einkauf / Lieferung)

Lagerung

Vorbereitung

Ausgabe / Verkauf

Erhitzung

Check �

Check �

Check �

Check �

Check �

Reinigungs- und Kontrollplan Temperatur-KontrollplanWareneingangskontrolle

Zwischen-Lagerung
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Inhaltsübersicht

1. Lebensmittelrecht / Risikoeinteilung durch Überwachung

2. Lebensmittelkunde

3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprüfung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rückverfolgbarkeit

6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung

7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene)

8. Reinigung und Desinfektion

9. Kühltemperaturen 

10. Krisenmanagement
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Körperhygiene Der Mensch produziert 

Mikroorganismen

Wir geben ca. 1 

Millionen MO / Std. ab

Auf Ketten, Armbanduhren und Ringe verzichten

TRÖPFEN-Infektion

SCHMIER-Infektion
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Übertragung aber wie?

Direkte Verunreinigung

durch Husten, Niesen
durch Berührung mit der ungewaschenen Hand
durch offene Wunden
Berührung mit Abfall

Indirekte Verunreinigung

durch Wischtücher und Gebrauchsgegenstände
durch verschmutzte Kleidung
durch Keimverschleppung von kontaminierten  
Rohlebensmitteln
Übertragung durch Schädlinge
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Krisenmanagement

�1�R�W�I�D�O�O�S�O�D�Q�1�R�W�I�D�O�O�S�O�D�Q�1�R�W�I�D�O�O�S�O�D�Q�1�R�W�I�D�O�O�S�O�D�Q

�,�Q�G�L�Y�L�G�X�H�O�O���D�X�I���G�H�Q���%�H�W�U�L�H�E���D�E�V�W�L�P�P�H�Q��



___________________________________________________________________________
delphi Lebensmittelsicherheit GmbH

TechnologiePark Köln - Eupener Straße 150 - 50933 Köln – www.delphi-online.de
Fon 0221.9130074 - Fax 0221.9130078 - eMail office@delphi-online.de

���� ������	
���
�
����

�������������������

�+�\�J�L�H�Q�H�V�F�K�X�O�X�Q�J���I�¾�U���0�L�W�D�U�E�H�L�W�H�U���� �9�H�U�V�L�R�Q�V �1�U�����������¦ �)�R�O�L�H������

Dr. Stephan Lück
Ernährungswissenschaftler

Bernd Stumm 
ist seit nunmehr 28 Jahren
in Köln als Kontrolleur tätig


