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Als Kichenchef mit einem Bein im
Gefangnis?

Diese Schulung beinhaltet die Forderungen:

1) der Verordnung EG 852/2004 nach Hygiene-Schulung  und
LMHYV (08/2007)

2) eine Belehrung nach IfSG  i43 (4) (,Wi:der~olunystelchrura

Teilnahmebescheinigungen
Fragen zur dieser Schulung beantwortet lhnen die Firma am Stand

delphi Lebensmittelsicherheit GmbH AK GV K0|n

TechnologiePark Kéln
Eupener Str. 150
50933 KéIn

Fon 0221.9130074

Fax 0221.9130078
office@delphi-online.de

Oder schauen Sie im INTERNET unter www.delphi-online.de oder www.Hygiene-Brief.de

Ble!phi
+\WJLHQHVFKXOXQJ |%hv@doWiD U Bk W H U tepersmitieichermett

Folien zum Download

{2 delphi-onine. de: Download - Windows Internet Explorer

@@ \g At feiorine doincok e 6-20 (%] %] [cooae e
Datsi \ Wechsehzu [0 F POF
& ‘gd Iphi-onine de: Downlosd =) | B - B - [hsee - GhEgas e

nLebensm|ITeISICherhe1f

L"._

delphi-online Download

Beratung

Schulungen -

= Alle Folien zum Download

Presseinformal stion - -

- www.delphi-online.de

Suche

Logi

Im Download Bereich

- Verantwortung T

|Thema Muster Kopiervorlage -

. 73 Start, G hUnt.. | SHswB.. | -2ade o B, Ssme. | & Gesena | % -L.‘-wa.u DE ’<yul mU% : ’1 I
+\JLHQHVFKXOXQJ |%hv@doWiD U Bk W H U A

delphi Lebensmittelsicherheit GmbH
TechnologiePark KéIn - Eupener StralRe 150 - 50933 KdIn — www.delphi-online.de
Fon 0221.9130074 - Fax 0221.9130078 - eMail office@delphi-online.de



slelphi

Lebensmfr’relmcherheﬁ

Motivation des Gesetzgebers
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Warum gibt es Hygieneschulungen? o
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Viren — Eine ernst zu nehmende Gefahr
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Salmonelleninfektionen
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Meldepflichtige Krankheiten in Deutschland
Meldepflichtige Erkrankungen in Deutschland
2007 366462
2006
2005
= [ J
= 2004
= O
2003 ©
O
O
2002 0O
O
2001 e}
| | | | | o
0 50000 100000 150000 200000 250000 300000 350000 400000
@)
Anzahl
4XHOOH 5., 6WDQG
+\JLHQHVFKXOXQJ |¥Wbv@doW:D U E koW H U

delphi Lebensmittelsicherheit GmbH
TechnologiePark KéIn - Eupener StralRe 150 - 50933 KdIn — www.delphi-online.de
Fon 0221.9130074 - Fax 0221.9130078 - eMail office@delphi-online.de



Inhaltstibersicht

1. Lebensmittelrecht
2. Lebensmittelkunde
3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprufung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rickverfolgbarkeit Py
6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung 8
7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene) O
O
8. Reinigung und Desinfektion O
. O
9.  Kuhltemperaturen o
10. Krisenmanagement O
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Zielsetzung der Hygiene-Gesetze
Schutz
des
Erkrankungen Verbrauchers
durch o
Lebensmitteln O
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Aufbau des Lebensmittelrechts
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pect
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 + LMHV v. 08.08.2007

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Produkt- ;
haftungsgesetz
(PHG) ©
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o)
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: Konkrete ©
Lebensmittel tierischer Temperaturen ©
Herkunft (EG) <
Nr.853/2004 ©
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IfSG - Belehrung
Infektionsschutzgesetz | Im Krankheitsfalle
Belehrung Untersuchung °
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Belehrung 8
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Erstmalig fir Neueinsteiger durch das Gesundheitsamt @)
. . @)
Bei Arbeitsaufnahme o
Jahrlich Wiederholungsbelehrung O
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* oder einem durch das Gesundheitsamt beauftragtem Arzt
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IfSG - Tatigkeitsverbote

Das Infektionsschutzgesetz fordert

Verbot im Umgang mit Lebensmitteln
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Personen, die mit Bedarfsgegenstanden o
umgehen, die ihrerseits mit Lebensmitteln 8
in Kontakt kommen @
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(EG) Nr.852/2004 (Lebensmittelhygiene)

Gefahrenanalyse und kritische Kontrollpunkte
(HACCP= Hazard Analysis Critical Control Point)

Eigenkontrollsysteme

Personalhygiene
Bauliche Voraussetzung (Hygiene)

Schulung
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Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

i 11 Verbote zum Schutz vor Tauschung
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3. Betriebshygiene

4. Wareneingangsprifung / Lagerhaltung / Kennzeichnung

5. HACCP / Gefahren / Eigenkontrolle / Rickverfolgbarkeit
O

6. Personalhygiene / Nachteilige Beeinflussung o

7. Hygiene bei der Verarbeitung (Prozesshygiene) ;
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Betriebshygiene

Geeignete bauliche Voraussetzungen

» Glatte Wande, Kein brockelnde Putz, ggf.Fliesen, Lackierung

» Dichte Fenster / Fliegengitter

» Handwaschbecken (kalt / warm) in leicht erreichbarer Nahe

@)
» funktionierende Abfliisse @)
[
@)
Geeignete Maschinen ®)
@)
» Einwandfreie Funktion, Regelmalige Wartung 8
» Bedienungs- und Reinigungsanweisungen beachten 8
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HACCP

Hazard AnalysisC riticaIControI Points

Wie Ubersetzt man HACCP?

“Gefahrenanalyse und Ermittlung kritischer Lenkungspunkte”

Verbindlich
durch EU-Verordnung

2006
Dokumentationspflicht
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Wareneingangsprufung / Lagerhaltung / Kennzeichnung
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Gefahren in Lebensmittelbetrieben

welche Gefahren gibt es denn????

O
Physikalische Gefahren O
chemische Gefahren 8
mikrobiologische Gefahren °
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Eigenkontrolle
Wareneingang
Check ‘ (Einkauf / Lieferung)
Check ‘ Lagerung
Check ‘ Vorbereitung
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Check > o
ec ‘ Erhitzung Zwischen-Lagerung )
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Check ‘ Ausgabe / Verkauf o
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Wareneingangskontrolle I@]‘ Reinigungs- und Kontrollplan Temperatur—KontroIIpIan O
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Ubertragung aber wie?

Direkte Verunreinigung

= durch Husten, Niesen

= durch BerUhrung mit der ungewaschenen Hand
» durch offene Wunden

= Beruhrung mit Abfall

Indirekte Verunreinigung

> durch Wischtiicher und Gebrauchsgegenstande
= durch verschmutzte Kleidung

= durch Keimverschleppung von kontaminierten
Rohlebensmitteln

= Ubertragung durch Schéadlinge
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Krisenmanagement
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Dr. Stephan Lick
Ernahrungswissenschatftler

Bernd Stumm
ist seit nunmehr 28 Jahren
in Koln als Kontrolleur tatig
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