Lebensmittelsic herheit

Beispiel ﬁ elphi

Wareneingangskontrolle

Lieferant| Frosta-TiefRiihl-Service
TK12980-Wi-9789

Lieferscheinnummer

1. Was wurde geliefert: 5 (max. zulassige Temperatur:)

[l Fleisch (7,0°C) °C 1 Wurst (7,0°C) °C
[1 Hackfleisch  (4,0°C) °C [1 Feinkost (7,0°C) °C
[] Geflugel (4,0°C) °C [l Molkereiprodukte (Herstellerangabe) °C
(] Innereien (3,0°C) °C TK-Waren (-15,0°C) _17°C
[l Frischer Fisch (2,0°C) °C ] °C

2. Bitte kontrollieren Sie folgendes:

Nein Ja Stichwort Frage
|:| Temperatur War die Wareneingangstemperatur im erlaubten Bereich?
|:| Verderb Sind die Waren verdorben oder von schlechter Qualitat (Sicht- und
Geruchskontrolle)?
|:| Beschadigung Sind die Verpackung oder die Waren beschadigt?
|:| Hygiene des  Gibt der Lieferant (Fahrzeug, Person) ein sauberes Bild ab?
Lieferanten
|:| MHD Ist das Mindesthaltbarkeitsdatum oder das Verbrauchsdatum noch gultig?
|:| Schadlinge Ist Schadlingsbefall festzustellen?
|:| Bestellung Stimmt die Lieferung mit der Bestellung Gberein?

v

3. MalRnahmen (bei Mangeln):

Die Broccoli-Kartons waren stark verschmutzt und teilweise offen => Die
Kartons nicht angenommen. Nachlieferung der Ware heute Mittag

14.3.2001 9:30 Mustermann

Datum Uhrzeit Unterschrift

Kostenlose Mustervorlagen fur die Eigenkontrolle
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