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MaRnahmen bei Beanstandungen:

Legende: [10.k.> Bereich war sauber

Erstellt: delphi Lebensmittelsicherheit — www.delphi-online.de - Eupener StraRe 124 — 50933 Koln — 0221.9130074 — office@delphi-online.de

[ ek—> Bereich war unsauber und wird nachgereinigt

Kostenlose Mustervorlage fur die Eigenkontrolle




