Wareneingangskontrolle

Betrieb:

[elelphi

Lebensmittelsicherheit

Lieferant / Einkauf bei:

Lieferscheinnummer:

1. Was wurde geliefert: (max. zuldssige Temperatur:)

[1 Fleisch (7,0°C)
[l Hackfleisch (4,0°C)
[] Geflugel (4,0°C)
(] Innereien (3,0°C)
L]

Frischer Fisch  (2,0°C)

2. Bitte kontrollieren Sie folgendes:
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Nein Ja Stichwort
Temperatur
Verderb

Beschadigung

Hygiene des
Lieferanten

MHD

Schadlinge

oo d Oogdoao

Bestellung

Frage

[l

O 0O d O

Wurst

Feinkost
Molkereiprodukte
TK-Waren

Obst / Gemiuse

(7,0°C)
(7,0°C)
(Herstellerangabe)

(-15,0°C)

War die Wareneingangstemperatur im erlaubten Bereich?

Sind die Waren verdorben oder von schlechter Qualitat (Sicht- und

Geruchskontrolle)?

Sind die Verpackung oder die Waren beschadigt?

Gibt der Lieferant (Fahrzeug, Person) ein sauberes Bild ab?
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Ist das Mindesthaltbarkeitsdatum oder das Verbrauchsdatum noch gultig?

Ist Schadlingsbefall festzustellen?

Stimmt die Lieferung mit der Bestellung tberein?

MaRnahmen (bei Mangeln):

Datum

Uhrzeit

Unterschrift

Kostenlose Mustervorlage fir die Eigenkontrolle

Erstellt: delphi Lebensmittelsicherheit — www.delphi-online.de - Eupener Strale 124 — 50933 Koéln — 0221.9130074 — office@delphi-online.de




